Tarif valable jusqu’au ler septembre 2025 sauf épuisement des stocks entre-temps. Cyprien Darricarrere,
Chateau Mendoce, 33710 Villeneuve (Gironde) - Tel. 05 57 68 34 95 - email : darricarrere @hotmail.com
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Chateau Mendoce

COTES DE BOURG

2019:11,50 €
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Chateau Mendoce
COTES DE BOURG
GRAND VIN DE BORDEAUX

CHATEAU

MILLE SECOUSSES

MIS EN BOUTEILLES AU CHATEAU

2020 : 6,00 €

Chiteau Mendoce, « Grande Réserve 2019 » AOC Coétes de Bourg rouge

chg
o e

for?
“rse” Médaille d’or Gilbert & Gaillard avec la note de 85/100

Au cours des fermentations, notre cenologue déguste toutes les cuves au fur
et a mesure de leur remplissage.

A la fin des vendanges 2019, il a choisi cette cuve dite " Grande Réserve "
pour sa concentration tannique, la complexité de ses ardmes et la sensation
de gras et de sucrosité de sa mise en bouche.

Apres les vinifications, au cours de la période d'¢levage du vin, cette cuvée
a développé un parfum légerement vanillé et toasté (non dominant) que les
connaisseurs recherchent.

Chiateau Mendoce, « Classique 2020 AOC Coétes de Bourg rouge

Un assemblage de Merlots et Malbecs dans une proportion équilibrée,
privilégiant la finesse, la rondeur, la longueur en bouche, plutdt que la
concentration en tanins.

Ce millésime a été récolté a la fin d'un été sec et chaud au cours duquel la
vigne a produit des vins ayant une acidité faible et un gott de fruits rouges
bien mirs qui permet a cette cuvée dite classique d'étre dégustée dans sa
jeunesse, a un stade d'évolution ou le fruit est encore puissant, sans devoir
attendre un trés long vieillissement.

Chateau Mille-Secousses, « Classique 2020 », AOC Bordeaux rouge

Lors des vendanges 2020, nous avions tout de suite remarqué que la
couleur des rouges ¢€tait sombre, avec beaucoup d’anthocyanes.
Aujourd’hui, ces tannins se sont bien arrondis avec 1’age, mais restent dans
la moyenne supérieure de I’appellation, avec une bouche pleine, charnue et
des notes fruitées plutot typees fruits noirs que fruits rouges, peu acide, tres
mure. Le nez a évolué normalement vers des notes plus épicées dues a la
touche de Malbecs.

La bouche est longue, agréable et persistante. Un peu réglissée, sans aucune
amertume, la bouche est bien pleine, presque grasse.



